CENTRALE DE RESTAURATION

collective commerciale catering événementielle

Menus PRIMAIRE

Menus du 03 Octobre 2016 au 14 Octobre 2016

Lundi 03 Octobre 2016

Mardi 04 Octobre 2016

Mercredi 05 Octobre 2016

Jeudi 06 Octobre 2016

Vendredi 07 Octobre 2016

MORTADELLE

VOLAILLE A LA CORSE-CORS

HARICOTS VERTS AMANDINE-BIO

LEERDAMMER MINI

RAISIN CORSE

SALADE NICOISE

FUSILI A LA CARBONARA-BIO

CAMEMBERT-BIO

POIRE

POMME DE TERRE VINAIGRETTE

FILETE POISSON BLANC MEUNIERE

BLETTES A LA CORSE-CORS

FROMAGE BLANC-BIO

COMPOTE POMME POIRE-BIO

COURGETTE A LA CORSE-CORS

COUSCOUS (BOULETTE DE BCGEUF BIO)

SEMOULE-BIO

TOMME NOIRE

CREME CHOCOLAT CANISTRELLI
CORSE-CORS

SALADE DE HARICOTS ROUGES

COLIN ALASKA MEUNIERE NUTRI'KIDS

CAROTTES ET PETITS POIS CAROTTES-
BIO

YAOURT NATURE-BIO + SUCRE

ANANAS ROTI A LA VANILLE

17

LA SEMAINE DU GOUT

BLANQUETTE DE VEAU A L'ANCIENNE

RIZ PILAF-BIO

Mercredi 12 Octobre 2016
MENU VERT

Jeudi 13 Octobre 2016
MENU JAUNE

Vendredi 14 Octobre 2016
MENU ORANGE

SALADE DE PENNE AU PESTO-BIO

ROTI DE VEAU AU JUS

EPINARDS A LA CREME

BLEU DOUCEUR

POMME VERTE

SALADE DE MAIS BIO

CEUF A LA COQUE

POMME NOISETTE

PORT SALUT

BANANE

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE

NUGGETS DE POISSON

PUREE DE POTIRON GRATINEE-BIO

MILANETTE

MANGUE ROTIE

Lundi 17 Octobre 2016

Mardi 18 Octobre 2016

Mercredi 19 Octobre 2016

PIZZA REINE

CHIPOLATA -CORS

HARICOTS BEURRE A LA PERSILLADE

VACHE QUI RIT

CREME DESSERT VANILLE BIO

TABOULE A LA MENTHE BIO

CUISSE DE POULET ROTIE AUX
HERBES

MIX MEDITERANNEE (RATATOUILLE)

YAOURT NATURE-BIO

RAISIN

SALADE VERTE

ROTI DE PORC AU JUS

GRATIN DE CHOUX-FLEURS ET POMME
DE TERRE BIO

EMMENTAL-BIO

POMME GOLDEN

CORS : produits corses ou recettes réalisées a partir de produits corses.

BIO : produits d'origine biologique rentrant dans la recette.




