CENTRALE DE RESTAURATION

collective commerciale catering evenementielle
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CEUFS BROUILLES ODF
HARICOTS SABRES A L'HUILE D'OLIVE
YAOURT AROMATISE
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Mardi 9 novembre 2021

Mercredi 10 novembre 2021

Jeudi 11 novembre 2021

Vendredi 12 novembre 2021

SALADE GRECQUE

CHEESEBURGER VBF

FRITES

KIRI

COMPOTE POMME ABRICOT

BETTERAVE DES BIO AU THON

FRICASSE DE POULET AUX
CHAMPIGNONS

PENNE BIO
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9 AIGUILLETTE DE COLIN AUX EPICES

SAMOUSSA

DOUCES MSC

RIZ PILAF AUX PETITS LEGUMES

FROMAGE BLANC + SUCRE

ANANAS EN SALADE

_ SALADE DE BOULGHOUR BIO A L'AJACIENNE

GRATIN DE BROCOLIS BIO AU BOURSIN ET
: VOLAILLE
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COMPOTE POMME POIRE BIO

Mardi 16 novembre 2021

Mercredi 17 novembre 2021

Jeudi 18 novembre 2021
CORSE
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Vendredi 19 novembre 2021

MORTADELLE
ROTI DE VEAU AU JUS

CAROTTES VICHY BIO

FROMAGE BLANC SUCRE

ORANGE

CELERI MAYONNAISE

FILET DE LIEU A L'ITALIENNE

POMME DE TERRE VAPEUR

CAMEMBERT BIO

POIRE BIO

CAROTTES RAPEES AU BROCCIU AOP
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LENTILLES BIO AU FIGATELLU
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YAOURT CORSICA NATURE
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ROULE CHOCOLAT NOISETTE

CGEUR DE PALMIER MAIS BIO
EE OLIVES VERTES

PAELLA VEGETALE

m RIZ BIO PILAF

LES FRIPPONS

LIEGEOIS CHOCOLAT

CORS : produits corses ou recettes réalisées a partir de produits corses.
BIO :Produits d'Origine biologique rentrant dans la recette

MANGHJEMU CORSU MC : produits non transformés et transformés 100 % Corse, ou recettes réalisées avec minimum 25 % de produits agricoles Corse.
MANGHJEMU CORSU BIO MCB : produits Corse 100% d'origine biologique ou recette réalisée partir de produits BIO Corse a hauteur de 50% minimum.
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EN CUISINE
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Label En Cuisine

Le label des cantines bio, locales, saines et durables
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http://www.unapei.org/index.html/

CENTRALE DE RESTAURATION
collective commerciale catering événementielle idéeerecettecacr@morange.fr

e S g o i B i WO

Mardi 23 novembre 2021 Mercredi 24 novembre 2021 Jeudi 25 novembre 2021 Vendredi 26 novembre 2021

X ADAPEl ~~—M——s<

%\
Menuws dw 22 auw 27 novembre 2021

SALADE DE POIS CHICHE BIO SALADE PIEMONTAISE HARICOTS VERTS VINAIGRETTE SALADE MULTICOLORE SALADE CHINOISE

AIGUILLETTE DE POULET EXTRA SAUMON GRATINE A LA CORSE-
CROUSTILLANTE BOULE DE BGEUF SAUTE DE VEAU MARENGO MCB _
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FLAN DE POTIRON A LA TOMME DE SAVOIE IGP, PETITS POIS AU JUS ‘ PUREE DE POMME DE TERRE
SAMOS ' PETITS SUISSE AUX FRUITS BIO m YAOURT NATURE BIO + SUCRE CCEUR DE DAME EMMENTAL
m CLEMENTINE MCB @ KIWI MUFFINS AUX PEPITES DE CHOCOLAT FLAN PATISSIER MOUSSE AU CHOCOLAT

CORS : produits corses ou recettes réalisées a partir de produits corses.

BIO :Produits d'Origine biologique rentrant dans la recette

MANGHJEMU CORSU MC : produits non transformés et transformés 100 % Corse, ou recettes réalisées avec minimum 25 % de produits agricoles Corse.
MANGHJEMU CORSU BIO MCB : produits Corse 100% d'origine biologique ou recette réalisée partir de produits BIO Corse a hauteur de 50% minimum.
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Le label des cantines bio, locales, saines et durables
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